Images non contractuelles.

LA SELECTION

LOcuUIsINE
Je \vosenvies




LIONEL RIVET

UN CHEF
UNE PA

Lionel rivet a été formé par Georges Lagrange

(Maitre cuisinier de France a I'H6tel de la paix
dans les Vosges). Originaire du Médoc,

il a fait ses preuves auprés de différents
établissements étoilés dans toute la France.

Lionel transmet son amour des arts de la bouche

doay
P AN,

et du Sud-Ouest a travers une cuisine fine, ‘E‘{-,r‘?‘m"
subtile, colorée et généreuse. \«{ );
acusine

e VoS envies
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LES PLATEAUX REPAS
ENTREE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 23&7T1C

LES ENTREES u

Terrinede canard
au poivre vert

Tartarede bar

au parfum de combawa

Salade d’endives
au roquefort et aux noix

Salade de lentilles du pu
ettartare demagretse

par nos soins

'.)l'
Les plateaux sont a commander 48h a I'avance. LOCcuUsSNe
Tout changement de commande devra étre fait 96h a I'avance. de vosenvies
Les commandes pour le lundi doivent étre passées avant le vendredi midi. By Jeorel Rt
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LES PLATEAUX REPAS
ENTREE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 23€TTC

PLATS ARECHAUFFER

Poisson dumarché roti
aux herbes et sa poélée de légumes

Beoeuf bourguignon
et ses pommes vapeur

Wok de léegumes
et nouilles sautées aux parfums
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Les plateaux sont 3 commander48h al'avance. : y
Tout changement de commande devra étre fait 96h a l'avance
Les commandes pour le lundi doivent étre passées avantile ve

-0



LES PLATEAUX REPAS
ENTREE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 23€TTC

PLATN FROLDY

Carppaciode veau
pesto vert et semoule de légumes du jardin

Salade nordique

(saumon, pomme granny, fromage,
pomme de terre, creme de ciboulette
a la confiture de cerise noire)
Salade automnale

(butternut, choux fleurs, panais, radis,
ceuf parfais, vinaigre de xéres)
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Les plateaux sont a commander 48h a I'avance.
Tout changement de commande devra étre fait 96h a '
Les commandes pour le lundi doivent étre passées a I
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LES PLATEAUX REPAS
ENTREE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 23€TTC

FROMAGE & DESSERTS

Unmorceaude 25 gr

Gateauopéra

Paris-Brest :
fn
GRS
Les plateaux sont a commander 48h a I'avance. . LOCcuUsSNe
Tout changement de commande devra étre fait 96h a l'avance. F o de vos envies

Les commandes pour le lundi doivent étre passées avant le vendredi midi. By Jeoret Pt
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COCKTATS suLges_

Wraps d'écrevisse Pintxos terrine de canard
aux parfums d'Orient au poivre vert

Wraps carpaccio de veau Ptit bou ou navette th"?

et sauce tartare ala biscaienne

Wrap végétal Ptitbou ou navette

(butternut, marron, artichaut a la truffe blanche
vinaigre de Melfort) etconcombre
-------------------------------------------------------------------- S
Pintxos patate douce Ptit bou ou navette [
et betterave delomo de Séville

Pintxos rillettes de saumon
et ceuf de caille

TARIF DE VOTRE COCKTAIL (TTC)*

6 pieces 10.50€ 12 pieces 1710€
7 pieces 11.80€ 15 pieces 20.50€
9 pieces 14.20€

Il ne peut étre retenu qu'une moricette par peb;enne.}
Le choix des piéces cocktails doit étre identique po ol
Nous pouvons aussi proposer un cocktail 10,0%.veg arien -
ou d'autres piéces si celles-ci ne sont pas ﬁvﬂgtre convg

* Hors livraison et installation. _
N
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LS PIECES
COCKTALLS SALEES

Euf croustillant ala creme Mini cookie au pesto basilic v )
d'olive de Kalamata et mousse de chévre B -

Mini muffin butternut Mini madeleine g
et mousse de choux fleurs au parmesan et gouda .
ausafrandAlsace 0 ottt Tasaaa

"""""""""""""""""""" Mini quiche de gouda

Mini muffin carotte cumin au pesto vert et noix
etmagretséché @ oooooeeomemoomoeomemoeeoos
"""""""""""""""""""" Mini quiche de lamer

Panacotta de butternut

etbetterave y
____________________________________ ¥
Tartare de légumes ‘

et creme de chévre frais e

6 pieces 10.50€ 12 pieces
7 pieces 1.80€ 15 pieces
9 pieces 14.20€

Il ne peut étre retenu qu'une moricette par personne.

Le choix des piéces cocktails doit étre identique pour tout le monde.
Nous pouvons aussi proposer un cocktail 100% végétarien

ou d'autres piéces si celles-ci ne sont pas a votre convenance.

* Hors livraison et installation.
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LS PIECES
COCKTALLS SUCREESS

Mini cheese cake Mini muffin crémeux
alavanille caramel
Mini brownie Mini tartelette

chocolat noisette pomme d’amour

Mini cannelé Macaron
Mini tartelette Mini Paris-Br
al'ananas

Nous pouvons aussi produire des piéces
chaudes sur demande.
Contactez-nous pour en savoir plus.

TARIF DE VOTRE COCKTAIL (TTC)* )

6 pieces 10.50€ 12 pieces 1710€
7 pieces 11.80€ 15 pieces 20.50€
9 pieces 14.20€

LA CUSINe

de Vvos envies
L/:‘ ‘/«‘mc/ Tpnf
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PLATS A PARTAGER

COMMANDE MINIMUM 10 JOURS AVANT A

Cassouletde canard
18.90€""° (minimum 10 personnes) } f-=
Choucroute alsacienne

18.90€ "' (minimum 10 personnes)

Filetde boceuf Wellington
au jus de morilles

Pommes mitraille ou speatzlés r2
27.80€"° (minimum 5 personnes) F
----------- T i £
Dodeline de canard S

farciaufoie gras

Pommes mitraille ou speatzles :
28.90€"" (minimum 5 personnes:

Jarretd'agneau
aux legumes du jar&in
19.80€ """ (minimum 5 person

Nous sommes a votre écoutqpm.n}:dnfe
des plats de vos envie. .
Possibilité d’animation brasero, pl a, t
tarte flambée et autres. (" .
N’hésitez pas a nous contacter pou it P 7
contact@chef-lionel-rivetfr | 06 6717645 i~ == 7 W ""éé?/gglesp\?es »
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AUTOURNEBROCHE

TOUTE LANNEE - APARTIR DE 25 PERSONNES

LIVRE
CHEZVOUS

ou
CUISSON
CHEZVOUS
(EN EXTERIEUR)




LQcuIsINe
Jde vos envies
By Jeewet oot

1 Rue de Londres 68110 llizach

0367610811

chef-lionel-rivet.fr

L'activité traiteur
est ouverte 7/7
sur commande.

Contactez-nous!




