
LA SÉLECTION
NOËL2026
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Aumonière de Saint-Jacques
et saumon au jus de crustacé

Foie gras mi-cuit au miel
d’alsace et son confit de figues

Terrines de légumes d’hiver
et son coulis de patate douce
au curry

LES PLATEAUX REPAS
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 38€TTC
ENTRÉE, PLAT - 33€TTC
PLAT - 21€TTC

LES ENTRÉES
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N’oubliez pas de nous contacter :
Toutes le commandes seront à passer
avant le 20 décembre 2026 
Pour toutes questions n’oubliez de nous contacter
*Hors frais de livraisons



Civet de lotte
au vin du médoc
Pommes de terre sarladaises

Chapon farci aux cèpes
Gratin de pommes de terre
et sa brochette de légumes
du jardin
Jus de viande corsé

Feuilleté de légumes du jardin et 
sa crème de marrons

PLATS À RÉCHAUFFER
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LES PLATEAUX REPAS
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 38€TTC
ENTRÉE, PLAT - 33€TTC
PLAT - 21€TTC

N’oubliez pas de nous contacter :
Toutes le commandes seront à passer
avant le 20 décembre 2026 
Pour toutes questions n’oubliez de nous contacter
*Hors frais de livraisons



Un morceau de 25 gr

Éclair au spéculos

Buchette chocolat passion

Paris Brest à la noix de coco

FROMAGE & DESSERTS

N’oubliez pas de nous contacter :
Toutes le commandes seront à passer
avant le 20 décembre 2026 
Pour toutes questions n’oubliez de nous contacter
*Hors frais de livraisons

FROMAGE DU MOMENT

DESSERTS
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LES PLATEAUX REPAS
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 38€TTC
ENTRÉE, PLAT - 33€TTC
PLAT - 21€TTC



Salade filet de caille
aux marrons
Vinaigre de xérès  

Tartare de saumon au parfum
de combawa
Oeuf de maquereaux fumé

Pressé de légumes du jardin
et son coulis de chou fleurs au cumin

Filet de rouget
Lentilles, vinaigre balsamique

LES PLATEAUX ENTREPRISES
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 26€TTC

LES ENTRÉES
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Les plateaux sont a commander 48 h avant
et pour tout changement dans le menu proposé,
la commande devra être faite 96 h avant
Pour le lundi commande impérative
avant le vendredi midi



Dos de cabillaud juste rôti
aux herbes,
duo de purée pomme de terre
et graines de courges
Légumes du potager et jus de crustacés

Sauté de veau aux cèpes
et ses tagliatelles

Feuilleté de tajine de légumes
à l’abricot

PLATS À RÉCHAUFFER
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LES PLATEAUX ENTREPRISES
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 26€TTC

Les plateaux sont a commander 48 h avant
et pour tout changement dans le menu proposé,
la commande devra être faite 96 h avant
Pour le lundi commande impérative
avant le vendredi midi



Salade de pommes
de terre à  l’ancienne
et son bœuf juste rôti aux herbes

Salade de filet de rouget
et ses lentilles au foie gras poêlé

Salade de butternut,
marrons, chou fleurs, carottes, œuf parfait 
au vinaigre de safran d’Alsace

PLATS FROIDS
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LES PLATEAUX ENTREPRISES
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 26€TTC

Les plateaux sont a commander 48 h avant
et pour tout changement dans le menu proposé,
la commande devra être faite 96 h avant
Pour le lundi commande impérative
avant le vendredi midi



Un morceau de 25 gr

Éclair au spéculos

Bûchette chocolat passion

Salade de fruits de saison

Paris Brest à la noix de coco

FROMAGE & DESSERTS

Les plateaux sont a commander 48 h avant
et pour tout changement dans le menu proposé,
la commande devra être faite 96 h avant
Pour le lundi commande impérative
avant le vendredi midi

FROMAGE DU MOMENT

DESSERTS
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LES PLATEAUX ENTREPRISES
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT - 26€TTC



1 Rue de Londres 68110 Illzach

03 67 61 08 11
c h e f - l i o n e l - r i v e t . f r

L’activité traiteur
est ouverte 7/7
sur commande.

Contactez-nous !

DÉCOUVREZ LA FLAMEQUICHE
LA NOUVELLE SPÉCIALITÉ DU CHEF LIONEL RIVET

CONTACTEZ-NOUS !


